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EN COMPAÑIA 

Esto comido rústico tiene su origen en Suizo en lo Edad Medio. Originariamente 
se colocaba un queso partido por lo mitad al color de los brasas, y se iba 
raspando (rocler) lo porte derretida sobre un plato con pan o patato, de ohi su 
denominación en francés "roc/ette" (queso "raspado'?- A partir de 1970 se 
hicieron populares los hornillos de meso con sartenes individua/es para fundir 
el queso, como los que utiltzamos en Eh Voila! 

Compartir uno roclette es símbolo de sentimientos positivos y conexión entre los 
comensales, no sólo al disfrutar de lo comida, sino también de ir cocinándolo 
entre todos. 

Esperamos que disfrutes de lo experiencia con cualquiera de los opciones de 
Raclette que te ofrecemos en Eh Voila! 

Bon Apéttit! 

Raclette suiza 

� 
Patatas cocidas, pepinillos, cebolletas, 
cllamp1ñones. bacon. ¡amon york, 
salchichas. sa ch1ct ón. chorizo. salami, 
pimientos y 7ueso raclette. 
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Raclcne mexicana 

.:6) 
Nachos de maíz, patatas cocidas, 
pepinillos, cebolletas, guacamole, 
cebolla morada. ¡alapeños, pimiencos. 
carne de ternera especlada, chorizo y 
queso raclette . 
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Raclette de la huerta 

�-.t 
Patatas cocidas, pepinillos, cebolletas, 
champiñones, p1m1entos, alcaparras, 
tomates cherry, piña. calabacín, cebolla 
morada y queso raclette. 

Imprescindible reserva telefónica previa. 
Dispo11ible de domingo noche a z•iernes medfodía. excepto noche 1:íspera 

festivos y mediodía festims.La dirección de Eh loila! se reserva el 
derecho a limitar el seroicio de Rae/elles setlÍ11 11ecesidades operativas. 

La Raclette se sin-e a mesa completa como mí11imo al So"ó de los comensales. 

Mínimo z personas. precio por persona. 

1Ódas las Rae/elles van a compañadas de un bol de ensalada 
mixta (lechuga, tomate J' cebolla) con vinagreta. 

* Ración adicional de queso Rae/elle (wo}!r) - 1,95

Precios en euros. JJ¿f incluido. 




